
 

RASPL´S STEAK.TASTING 
 

AB 8 PERSONEN 89,50 pro Person  
 

LET US MEATERTAIN YOU!! 
EIN UNTERHALTSAMER & INFORMATIVER TASTING ABEND. 

ERFAHRT WISSENSWERTES ÜBER HALTUNG UND WELCHE FAKTOREN DIE 
QUALITÄT DER STEAKS BEEINFLUSSEN.  

 

PROBIEREN GEHT ÜBER STUDIEREN 
WIR TRANCHIEREN IM ZUGE DES STEAK.TASTING 4 UNTERSCHIEDLICHE STEAKS 

VOR EUREN AUGEN UND IHR BILDET EUCH EURE ZART- ROSA MEINUNG ÜBER 
EUER LIEBLINGS.STEAK  

 

 
EMPFANG: 

GLÜHWEIN & ALKOHOLFREIER PUNSCH 
AM WEIHNACHTS-STAND IM INNENHOF, WEIHNACHTLICH DEKORIERT 

MIT FEUERSÄULEN ZUM AUFWÄRMEN PRO PERS. 6,50 

DIESER BETRAG WIRD KOMPLETT AN EINE GEMEINNÜTZIGE ORGANISATION GESPENDET 
 

AUF WUNSCH ZUM EMPFANG  
KÖNIG.LUDWIG.BROT MIT GRIEBENSCHMALZ & OBATZDA pro Pers. 4,50 

 
FLIGHT I 
 

BEEF TARTAR 

WAGYU RIND VS ALMOX 

 

WIR BEREITEN MIT EUCH GEMEINSAM AM TISCH DIE BEIDEN TARTAR ZU 
 

FLIGHT II 

TOMAHAWK STEAK DRY AGED 

RIB EYE AM KNOCHEN GEGRILLT | WÜRZIG & INTENSIV 
ROTTALER OX | GUTSHOF POLTING | NEUHOFEN 

 

vs 
 

ROASTBEEF 
ROASTBEEF - FETTRAND - MIT BISS - SEHR AROMATISCH  

WAGYU RIND | SCHMIDEDER | TANN 
 

BEILAGEN: RISOTTO | POMMES | PIEMENTOS DE PADRON  
       SOSSEN: ROTWEINSOSS | PFEFFERSOSS | CHIMICHURRI 

 
 

FLIGHT III 

RINDERFILET 
DAS EDELSTE STÜCK VOM RIND - ZART UND AROMATISCH 

SIMMENTALER QUALIVO | BRAND´L.HOF | HALSBACH 
 

vs 
 

FLAT IRON STEAK 
SCHULTER.SCHERZER´L – WÜRZIG – SAFTIG - INTENSIV 

WAGYU RIND | SCHMIDEDER | TANN 
 

BEILAGEN: GETRÜFFELTES KARTOFFELPÜRREE | KRÄUTERBAGUETTE | SPECKBOHNEN 
    SOSSEN: ROTWEINSOSS | PFEFFERSOSS | CHIMICHURRI 

 

DESSERT 
 

RASPL´S SCHOKOLADEN.TRAUM 
TANSANIA.SCHOKO.MOUSSE | SCHOKO.NOUGAT.KRAPFER`L  

SCHOKO.MACARON | SCHOKO.FRÜCHTE | PRALINE 

 
WEINBEGLEITUNG: 0,1l pro FLIGHT 29€ pro Person 


